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Alguns produtores de vinho
demoraram muito tempo a
perceber queaculturadoazei-
te faria muito bem aos seus
portfolios. Uns porque acha-
vam que nio tinham vocacdo
azeiteira, outros porque repe-
tiam que o vinho e 0 azeite ndo
se misturavam e outros ainda
porque entendiam que os con-
sumidores ndo estao prepara-
dosparapagar mais de oitoeu-
ros por uma garrafa de meio li-
trode azeite.

Quem contrariou este estado
de coisas foi a Herdade do Es-
pordo, por perceber que a sua
marcade vinho (com muitano-
toriedade) faria vender garrafas
de azeite e que - também im-
portante - as garrafas de azeite
fariam vender vinho Espordo.

Alids, nem sequer foram os
responsaveis da administracio
daempresada familia Roquette
que se lembraram de lancar
umalinhade azeites. Foio dis-
tribuidor no Brasil que desen-
cantouaideia.
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A exigéncia que Jodo Portugal Ramos coloca nos seus
vinhos esta também no seu azeite Oliveira Ramos

Ora, se hd outro produtor de
vinhos do Alentejo que pode
juntar com sucesso o seunome
aum azeite ele ¢ naturalmente
Jodo Portugal Ramos. Quem ¢
que, apreciando o trabalho do
criador das marcas Loios, Mar-
qués de Borba, Vila Santa ou
Estremus ndo acredita que um
azeite chamado Oliveira Ramos
serd algo de qualidade? Muito
poucagente, claro.

Tanto mais que Jodo Portugal
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Aqui
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variedades
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MARISCOCOMO
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(aindo do perfil frutado verde
ligeiro, este & um azeite
polivalente. Tanto
tempera um creme de
marisco comouma
salada composta.
Ands, apetecem-

de peixe seco.
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Ramos tem asorte de ser amigo
de carteira, do Instituto Supe-
rior de Agronomia, do Profes-
sor José Baptista Gouveia, a
maior referéncia nacional em
matéria de azeite.

Assim, os dois amigos, que
passam muito tempo aos tiros
as perdizes, fizeram um azeite
queresultadajuncaodasvarie-
dades Cobrancosa (portuguesa
edonorte) e Picual (origindria
de Espanha).

E, do nosso ponto de vista, a
tal Picual acaba por acrescentar
alguma complexidade aromati-
caao perfil mais direto e verde
da Cobrancosa. Sentimos notas
de algum tomate verde, rucula,
casca de banana verde e algu-
maservasdaribeira.

Naboca, oataque é doce, logo
seguido de sensacoes verdes,
com amargos e picantes mode-
rados. E um azeite bem feito,
com as desejdveis notas verdes
e amargas, que, todavia, nao
nos fazem tossir com a intensi-
dade picante.
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