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Tradicao

Vinho datalha

O Alentejo “estd a acordar”
mas com alguma “superficialidade”

@ Ha vinte anos que Virgilio Lourei-
ro vinha falando com paixio sobre o
vinho da talha - mas eram poucos os
que davam ouvidos a este professor
do Instituto Superior de Agronomia
hoje aposentado. “Antecipar o futuro
faz-nos passar por lunaticos”, ironiza
perante a recente onda de entusias-
mo com esta forma de fazer vinho,
herdada dos romanos.

“Felizmente que o Alentejo esta a
acordar, mas com mais superficiali-
dade do que eu gostaria”, comenta.
E muito importante, diz, distinguir
“vinho da talha e vinho feito em ta-

lha, é uma diferenca como do dia
para a noite”. Critica, por exemplo,
quem coloca as talhas em cimaras
frigorificas para controlar a tempe-
ratura quando “frio artificial era algo
que nio existia ha dois mil anos”. Ou
quem estagia em barricas de carva-
Tho os vinhos saidos da talha, “mistu-
rando o mundo mediterranico com
0 germanico”.

Chegamos tarde a onda de vinho
de talha que se espalhou pelo mundo
“desde que ha vinte anos a Geodrgia
anunciou que fazia vinho ha oito mil
anos”. Portugal, diz Virgilio Loureiro,

devia ter percebido entdo que tinha
um trunfo: no Alentejo nunca se ti-
nha deixado de fazer vinho da talha
desde ha dois mil anos.

Mas o pais demorou a entender
que tinha que contar essa histéria
unica e fa-lo hoje quando “até a No-
va Zelandia e a Australia ja fazem
vinho da talha”. E com outro pro-
blema, que Virgilio Loureiro identi-
fica: “Continuamos a vender vinho
barato. Com a hist6ria e a cultura do
vinho que temos ndo deviamos ter
como factor de competitividade o
preco baixo.”
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Ha, actualmente, doze produtores
certificados como vinho da talha, mas
ha outros, que por razdes diferentes
nio tém certificacio, a fazer também
vinhos com esta técnica, afirma Luis
Pedro Amorim, director do laborat6-
rio da Comissdo Vitivinicola Regional
do Alentejo (CVRA). Perante o novo
interesse na talha, a CVRA decidiu,
em 2010, criar a certificacido para
“criar algumas regras antes que se
banalizasse o termo”.

Para obter a certificacdo, o produ-
tor tem que anunciar a intencdo de
fazer vinho da talha nesse ano e este
é depois apreciado por um painel de
avaliadores. “Excepcionalmente, é
dito aos avaliadores que se trata de
vinho da talha, porque ele tem ca-
racteristicas que nio seriam admiti-
das noutro tipo de vinho, nomeada-
mente a cor nos brancos, com uma
oxidacdo maior, que noutros seria
considerado um defeito.”

Um dos grandes produtores do
Alentejo, a Herdade do Esporio,

“So no Alentejo
hd uma
verdadeira
alma
mediterranica

decidiu em 2014 langar-se na “recu-
peracio e interpretacdo desta tradi-
cdo alentejana”, com a construgio
da Adega dos Lagares, que recupera
outra técnica ancestral, a construgao
em taipa, e que, explica a endloga
Sandra Alves, é a “incubadora” dos
futuros vinhos do Esporao.

A talha da a um endlogo “uma li-
¢do de humildade”, afirma Sandra
Alves: “Todo o processo é manual,
moroso e os riscos de deterioracio
parecem acrescidos a luz do conhe-
cimento actual; as praticas sdo ances-
trais e temos de confiar e acreditar
que resultam.”
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Talhas a Norte do Tejo?

E hia mercado para este vinho? “Cla-

ramente que sim”, responde Catari-
na Santos, directora de marketing e
comunicacdo do Espordo. “Ha um
crescente interesse, nomeadamente
em paises com maior cultura vinica
(Estados Unidos, Japio, Escandina-
via)” e da parte de “consumidores
que valorizam vinhos com caracter
vincado, que utilizam técnicas ances-
trais de pouca intervencio [...] com
um perfil mais elegante, menos ex-
traidos e concentrados e com alguma
rusticidade”.Acredita, por isso, que
a talha “veio para ficar”.

Curiosamente, apesar de ser o
Alentejo que se associa sempre a este
tipo de vinho, na Bairrada, por exem-
plo, Filipa Pato esta a fazer um vinho
em talhas, a que chama “anforas” pa-
ra distinguir das alentejanas.

Néao estando obrigada asregras da
certificacdo, retira o vinho do barro
no final de Outubro, deixando-o de-
pois estagiar novamente nas talhas
até a colheita seguinte. Interessou-
lhe perceber como é que uma casta
da Bairrada, como a Baga (ou Bical,
no caso do branco) se comportava
em barro. O resultado? “E a mesma
Baga mas com muito mais pureza de
aroma e taninos mais macios.”

Além disso, “Bairrada vem de bar-
10, e 0s romanos também terio feito
vinho aqui, apesar de a tradi¢do ndo
se ter mantido como no Alentejo”, diz.
“E se as uvas gostam tanto dos solos
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argilo-calcarios, porque é que se faz
vinho em madeira e ndo em barro?”.
E o que diz Virgilio Loureiro, o
estudioso do vinho de talha, sobre
a possibilidade de este se fazer fora
do Alentejo? “Os vestigios de dolia
[talhas] a Norte sio muito escassos,
enquanto a Sul sio omnipresentes.”
Por outro lado, o Sul ndo tinha arvo-
res boas para a tanoaria, mas tinha
“excelente barro”. Acredita porisso
que a Norte do Tejo essa producio
tera sido “esporadica”.
Lembrando que também produ-
tores como Dirk Niepoort ou Vasco
Croft fazem vinho de talha a Norte
do Tejo, Virgilio Loureiro considera-
o contudo, “vinho feito em talha, por
mais respeito que todos tenham (e
tém) pelo processo romano”.
Porque, defende, “s6 no Alentejo
ha uma verdadeira alma mediterra-
nica” e “é preciso ir a uma taberna
de uma aldeia alentejana para perce-
ber o que é ‘vinho de talha’, com um
ritual de consumo que pouco difere
do symposium grego (nas conversas,
na misica, nos petiscos de origem
vegetal e nos jogos tradicionais). A
norte do Tejo, como ja dizia de forma
magistral o grande Orlando Ribeiro, a
cultura tem mais alma atlantica, pois
em vez de musica polifénica ouvem-
se gaitas de foles e em vez de talhas ha
tonéis”. Alexandra Prado Coelho
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